
São Carlos - SP

Pasta 

Pesce e Frutti di Mare

Manzo 

À LA CARTE

Menu

Risotti

FETTUCCINE AL MARE E MONTI
(94) 
Camarão, mix de cogumelos, tomate
cereja, raspas de l imão e manteiga 

TERÇA A SEXTA - 11H30 ÀS 14H30 | SÁBADO e domingo - 12H ÀS 15H

PIATI PRINCIPALI

DUO BRUSCHETTA (29) 
Pão italiano, pêra caramelizada, patê de
gorgonzola, nozes tostadas e redução de
vinagre balsâmico 

Pão italiano, Mortadela de pistache,
tomate rôti ,  patê de ricota, raspas de
limão sici l iano, pistache tostadas e mel

ANTIPASTI

INSALATA VERDI (34) 
Mix de folhas, tomate rotti ,  pinolis,  parma
crocante, ricota artesanal e molho de mel
e mostarda 

FETTUCINE OU GNOCCHI DE
PATATA AL TARTUFU E UOVO (79) 
Fettucine, ou nhoque de batata ou
mandioquinha com creme de tartufo, mix
de cogumelos, parmesão e ovo mole

BURRATA (59)
Rúcula, tomate cereja, compota de figo e
pistache, e azeite, acompanhada de stecca
grelhada

PANNA COTTA COM CALDA DE
FRUTAS VERMELHAS (16)

DOLCE

COUVERT-STECCA (10)

SALUMI PARMA (45)  
Fatias de parma, acompanhada de
stecca grelhada

GNOCCHI FUNGHI E FILETTO (94)
Nhoque de batata ou mandioquinha, mix
de cogumelos, cubos de fi lé mignon,
manjericão fresco e queijo de búfala

RISOTTO ALLA CAPRESE (69)
Tomate cereja, manjericão em folhas,
pesto genovese, burrata, zest de l imão
sici l iano e queijo boccantino

CAMARÃO ROSA FLAMBADO (100)
Camarão rosa flambado no conhaque,
acompanhado de risoto de azeite de
trufas negras, emulsão de leite de coco e
açafrão espanhol

PROFITEROLE (24)
Com gelato di Dolce di Latte e Fiore de sal,
ganache e amêndoas laminadas

CALDAS (9)
Frutas vermelhas, chocolate, amarena

MENU KIDS

ARROZ, MIGNON E FRITAS (39)

SPAGHETTI MIGNON KIDS (39)
Na manteiga, ou molho ao sugo, ou molho
branco

SPAGHETTI KIDS (32)
Na manteiga, ou molho ao sugo, ou molho
branco

BUCATINI ALLA CARBONARA (79)
Panceta, gema e creme de queijo
pecorino

CARNE ALL'ALBESE (49)
Tartar a moda piemontese, mignon picado
a faca, pinolis e salsa tartufo negra, molho
holandês defumado e chips de
mandioquinha

RISOTTO AL FRUTTI DI MARE (99)
Camarão, lula e mexilhão, açafrão espanhol,
manteiga, queijo parmesão e emulsão de
leite de coco

MOUSSE AI TRE CIOCCOLATI (34) 
Chocolate 80% cacau, chocolate branco,
chocolate ao leite e tuil le de amêndoas

SALMONE ALLA GRIGLIA (89) 
Crosta de avelã, acompanhado de
risoto de l imão sici l iano e tomate
cereja, ou legumes grelhados, ou
insalata verde e pesto genovese

GELATOS (12)
Baunilha, iogurte com amarena, ou
pistache e açafrão

TIRAMISÙ (25)
Mascarpone, bolacha champagne, xarope de
café, cacau em pó e ganache de chocolate

atendimento: TERÇA A sábado - 19h ÀS 22h

FILETTO DI MANZO (89)
Filé mignon lardeado com bacon,
acompanhado com risoto de aspargos e
mix de cogumelos, ou fettucine ao alho e
óleo, ou legumes grelhados, ou insalata
verde e crispy de queijo parmesão

BISTECCA DI CHORIZO (89)
Bife de chorizo com burrata e nozes
torradas. Acompanha bucatini na manteiga
de sálvia, aspargos e mix de cogumelos, ou
risoto de aspargos e mix de cogumelos.

TONNO ALLA GRIGLIA CON
SPAGHETTI AL NERO DI SEPPIA
(94)

Filé de atum, acompanhado de emulsão
de abacaxi e coco, massa spaghetti  com
tinta de lula, farofa de castanha do pará
e coco fresco crocante 

SORBET DE MARACUJÁ (12)

TORTA DI MELE (23)
*Torta de maçã, recheada com pasta de
avelã, e acompanhada de gelato de
baunilha e crocantes de avelã POLPO IN STUFATO AL VINO

ROSSO (59)
Polvo cozido ao vinho tinto e
acompanhado com purê de couve flor,
batata brulee, farofa de amêndoas e
azeite de páprica

BRUSCHETTA CON GORGONZOLA E
PÊRA (29) 

Pão italiano, pêra caramelizada, patê de
gorgonzola, nozes tostadas e redução de
vinagre balsâmico  

BRUSCHETTA CON MORTADELLA
E PISTACHI (29) 

Pão italiano, Mortadela de pistache, tomate
rôti ,  patê de ricota, raspas de l imão
sici l iano, pistache tostadas e mel 

SIGA NOSSAS REDES SOCIAIS

@losteria.sc

@losteria.sc

CARPACCIO DI TONNO (49)  
Fatias de atum, acompanhado com vinagrete
de cebola roxa e pimenta jalapeno, salada
de rúcula e chips de banana da terra

BISTECCA ALLA GONNA (95)

Fraldinha de angus pincelada com
molho de cachaça, acompanhado
com gnocchi de mandioquinha na
manteiga de salvia e tempura de
salvia. 


